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Kaere Geast,

Vi har hermed forngjelsen, at sende Dem vores forslag til Buffet, som vi haber, at De vil finde
interessante.

De navnte retter er kun forslag. Vi kan tilbyde alt, hvis De blot forteller os, hvilke gnsker De har,
vil vi ggre alt for, at efterkomme disse.

Vi patager os ogsa gerne, at planleegge hele Deres fest, ring og indhent sarskilt pris for denne type
arrangement.

Vi ser frem til, at hgre fra Dem og haber, at det foreslaede vil falde i Deres smag.

Med venlig hilsen

Hotel Baltic

Susanne & Allan Jylov
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Forretter

Laks bagt med havsalt og graeskarkerner med tomatrelish af to slags tomater

*

Varmrgget hellefisk med syltet porre og rejetoast

*

Andeleverpaté med syltede traneber og cornichons

*

Terrin af fersk og raget fisk med karvelremoulade

*

Sprede ruller med kalveskank og julienne af citronkogte grentsager

*

Stegt polenta med grillet skaldyr og auberginekompot
Limepocheret frilandskylling med persillecreme

Mousse af rgget stenbider rart med rygeost og friske rogn

*

Koriandergravad kalveinderlar med agurker i draenet yoghurt

*

Letrgget andebryst med chutney af citron
*

Miniteerter med artiskok og parmaskinke
dertil oliven
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Hovedretter

Stegt amerikansk oksefilet med grillet majs

*

Sennepsglaseret hel benskinke med marinerede bgnner

*

Gotlands lammekglle med langtidsbagt tomat
*
Svinekam stegt med lime og persille
hertil ananas-mango chutney

*

Rosastegt kalveculotte med balsamicosyltede lag

*

Stegte vagtler med italiensk pancetto skinke i drue-rosinsauce

*

Kalkunroulade farseret med soltgrret tomat og feta

*

Grasten unghanelar i soja og ingefeer med abrikoschutney

*

Birkesbagt laks med spinatsalat

Flgdekartofler
Marinerede kartofler med timian og skalottelgg i hvidvin og olivenolie
Kartoffelpandekage med urter og porre
Tournerede kartofler bagt med italiensk spaz og hvidlgg
Plukkede salater med ristede ngdder og appelsin
Pastasalat
Klassisk salater med krydderurter
Tomatsalat med lgg og feta
Casarsalat
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Oste

Ostebord med danske oste og druer

*

Franske gardoste med citronmarmelade og keempe oliven

Desserter

Frugtteerte efter seeson med creme fraiche

*

Blad chokoladekage med frugter i marsala

*

Bagt cheesecake med syltet kumquats

*

Ngddekage med peeresalat

*

Chokolade-honning teerte med syltede ngdder
*

Buffeten serveres med brgd og smgar der kan veelges 1 slags kartoffel og en slags salat som er
inklusiv i neden staende priser veaelges der yderligere kartofler og salater teller hver ting for en
ret. Retterne leveres feerdiganrettede og i skale
Lune retter leveres i varmekasser, hvor kgdet er feerdigt stegt og bare skal skeaeres ud

7 retter kr. 325,00
8 retter kr. 358,00
9 retter kr. 388,00
10 retter kr. 418,00
12 retter kr. 458,00
14 retter kr. 498,00
16 retter kr. 528,00
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